Pasta-Kreationen der besonderen Art
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Trlang()h Seitenlinge ~30 mm'x 480 mm x ~80. mm
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Mascarpone-Limpne Gelb 200 1.000.g

Sombreri purchmesser ~55 mm :

Lachs-Meerrettich Rosé 16 g 1.000 g
Perlhubhn-Gemiise Griin 169 1.000 g
“Kastanie’ Gelb 16 g 1.000 g
Broccoli Gelb 16 g 1.000 g-
Kaninchen-Triffel Gelb 16 g 1.000 g

Saisonartikel werden zu diesen Zeiten produziert :

1 Marz - Mai
4: Oktober ~Mérz

2 Marz - Juni
5: November - Januar

3.; Juni - September
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Tomate-Champignon Gelb. 20 g 1.000 g
Spargel-Rucola? Gelb 20g 1.000 g
Aubergine-Minze Gelb 209 1.000'g
Ziegen-Schafskase Gelb 20 g 1.000.g

Alle angegebenen GroBen und Gewichte sind Zirka-MaBe und kénnen leicht von den genannten Werten abweichen,
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Tortellini burchmesser ~20 mm - Crespelle Lange ~110 mm © ~20 mm

Buon Gusto Gelb 34 1.000 g Mascarpone-Vanille Gelb 50°g : 1.000 g
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Righetti Teigwaren GmbH
Zeppelinring 25 :
163165 Miihlheim
Telefon 0 6108 - 72099
Telefax 0 6108 - 68137
- email : info@righettigmbh.de



